
     Restaurant Spitzhaus  
     Wir zeigen Ihnen Radebeul und Dresden! 
 

MALLE GmbH, Spitzhausstr. 36, 01445 Radebeul, 

Tel. 0351 83093-05 

www.spitzhaus-radebeul.de  restaurant@spitzhaus-radebeul.de 

 

 
 

 

Buffet 1 
 

 
verschiedene Salate der Saison mit hausgemachten Dressings 

 
Trilogie vom Geflügel: 

Galantine von der Poularde  
Parfait von der Entenleber mit Portweinfeigen 

geräucherte Brust vom Schwarzfederhuhn mit Thaimangodip 
 

Fischvariation: 
dreierlei geräuchertes Makrelenfilet 
Heringshäckerle auf Pumpernickel 

Graved Lachs mit Senf-Dill-Marinade 
Bachforellenfilet mit Meerrettichrahm 

 
Käse vom Markt mit Trauben 

 
 

Tomatenconsommé mit Basilikumklößchen 
 
 

Schweinefilet in Creminisauce 
geschmorte Lammschulter in Rosmarinjus 

Kalbsschnitzelchen 
 

gebratener Kabeljau auf einem Spitzkohl-Kartoffelragout 
 

dazu servieren wir: 
frisches Gemüse der Saison, Bohnenbündel, Steinchampignons 

Kartoffelgratin, Spätzle und Kroketten 
 
 

Panna Cotta von Passionsfrucht mit weißer Schokolade 
Tiramisu 

gefüllte Mini-Windbeutel 
frischer Obstsalat mit Minze 

 
Wahnsdorfer Backwaren mit Butterfigur 

 
 

Preis pro Person 29,95 €  
 



     Restaurant Spitzhaus  
     Wir zeigen Ihnen Radebeul und Dresden! 
 

MALLE GmbH, Spitzhausstr. 36, 01445 Radebeul, 

Tel. 0351 83093-05 

www.spitzhaus-radebeul.de  restaurant@spitzhaus-radebeul.de 

 
 
 

Buffet 2 
 

verschiedene Salate der Saison mit hausgemachten Dressings 
Mozzarellakugeln mit Strauchtomaten und Basilikum 

 
Miniaturen: 

Röllchen von hausgebeiztem Roastbeef mit Meerrettich 
Schweinefiletmedaillons mit Dörrobst und Frischkäsecreme 

gegrillte Wachtelbrust mit Trauben 
Entenlebercreme auf Pumpernickel und Quittensenf 

 
Fischvariation: 

Norwegischer Räucherlachs, Heilbutt, Makrele und Forellenfilet 
Rollmops 

mit Forellenkaviar garnierte Eierhälften 
 

Auswahl an französischem Rohmilchkäse  
mit Tessiner Feigensenf und Früchtebrot 

 
 

Consommé vom Rind mit Gemüsestroh  
Velouté von der Entenbrust mit Petersilienklößchen 

 
 

Kalbshaxe aus dem Ofen mit Estragon 
Brust und Keule von der Poularde in Zitronenthymian 

geschmorter Hirschkeulenbraten in seiner Sauce 
 

Marinierte Filets von Edelfischen mit frischen Kräutern, Dips und Zitrone 
 

dazu servieren wir: 
frisches Gemüse der Saison, Rotkohl, gegrillte Zucchini 

Klöße, Rosmarinkartoffeln und Pilawreis 
 
 

Obstétagère mit Schokoladenfondue 
gefüllte Mini-Windbeutel 

Crème von weißer Schokolade und Amarenakirschen 
Tiroler Apfelstrudel mit Vanillesauce 

 
Wahnsdorfer Backwaren und Mini-Laugengebäck mit Butterfigur 

 
 

Preis pro Person 37,00 € 


